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et d | Steak haché boeu%, e - alles nature = . NS s ks Cuisse de canette , _
llet de pOU et = t t ambon braisé [ RS < Filet de poisson a 'aneth == s Langue de mef - ) %%’2
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Carottes rapéesmsiz LA Siitatgfe\ﬁerg?oge =y Salade de lentilles B Salade verte B pizza bio Z'aﬁl\?gfhaalij)'(c ceurs g Saucisson brioché £

Bourrlde de Poisson ez Tajine de légumes ‘?z Aiguillette de poulet 4= Charcuterie Raclette Boeuf braisé ~5 Filet de Truite du Jura . Coquelet au jus © &
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Consultez les menus et la liste des allergenes sur www.doledujura.fr / les menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements
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