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Carottes rapées Salade de pates & Chou-fleur vinaigrette Bio &% =105 Betterave rouge au cumin &2
Filet de poisson sauce tomate“‘ify Aiguillettes de poulet & la créemess &£ Boulettes de boeuf moutarde estragon®: ﬁff ceufs durs a la florentine %ﬁ R6ti de porc froid mayonnaise =
Riz £ Purée de Brocolis & gfg;:;f Epinards béchamel Pommes incurvées

& Brie Fruit de saison Cancoillotte PL‘ ]
Creme dessert Bio a la vanille Fruit de saison Moelleux aux péches | Salade de fruit MENU THAILANDAIS

Taboulé 95 B Melon Tomate mozzarella Salade verte Salade Thai croquante au quinoa &%
Emince de bceuf aux oignons *= /%@. Aubergines a l'indienne £ Steak haché de veau aujus  m Filetde Lieu sauce armoricaine == £ Poulet au gingembre =~ g{
Courgettes Bio provencale & Riz “  Gratin de cotes de bettes & Boulgour Legumes Thai =
Petit Suisse aromatisé Bio a8 " Fromage ail et fines herbes a5

[ 'Mousse au chocolat Bio Clafoutis abricots & Cerises Riz au lait de coco et mangue &

Salade coleslaw " R Salade de riz ] Courgettes rapees au vinaigre = Tomates a la vinaigrette Salade verte mimosa i R
Chipolatas g Filet de poisson meuniére B poufftfg?bo'se -~ ;, Roti de veau froid Ketchup Lasagnes aux £
Purée 7% Haricots verts Pépinettes h %@ Printaniére aux légumes ’
Camembert @

Flan chocolat AOP Abricots Poire cuite au caramel £/ Muesli Amande Noix de pécan EEi Péche
Menu des enfants

Brocolis vinaigrette P £ Céleri rémoulade & Salade compléte & Radis beurre de Jura Nord Concombre a la menthe 5 ¢
Sauté de veau aux olives & £ Crousti-fromage Steak haché de beceuf / ketchup 7./ 'Brochette de poulet barbecue "g Queue de saumon beurre - citron
Pene rigate i | Courgettes Bio persillées S Carottes fraiches Bio Potatoes maison - B §§ Chou-fleur persille i &

' Petit Billy St Paulin Fraise chantilly maison I:/ t( %ﬁé : {é}
Nectarine Crépe a la confiture Péche Pain aux céréales > & Moelleux FErambcl);?e N— &

Salade composée d'été & Melon Salade verte & Taboule Sandwich deslenfants ' &
Croque fromage Saucisse de Poulet 4% Bolognaise %= & Poisson froid mayonnaise 2 Chips -

“1 B Purée de patate douce Torti Z1 Ratatouille @“ Yaourt & boire () !7/ 3 A
Pastéque Pollinois i &i  Cancoiliote a l'all & Abricot ‘H
Flan nappé caramel bio Purée de Pomme-Framboise & Nectarine Cookie
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; - Y WS Viande Bovine x _ . . <5 s : N .
It let Ce plat estissu de: vj% Label Rouge 7 Francaise @Fabrication maison p{.mdb‘ut BLE,‘{,{H %;:;E Volaille frangaise f" / Euf de France {%§ Appellation d'origine protégée
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