restauration publique

Carottes rapées < Eg i
Filet de poisson
sauce tomate
Riz
Gouda AOP
Creme dessertalavanille [
Taboulé FH 2
Emincéde bceufaux | .,
oignons A
Courgettes provencale [ <’
Petit Suisse aromatisé EB
Pomme 5]
Salade coleslaw B8 &
Chipolatas E
Purée &
Camembert
Han chocolat AOP & &
Brocolis vinaigrette £
Sauté de veau aux olives =%
Pene rigate B
Yaourt nature Bio £ g
Nectarine
Pizza
Croustillant au fromage
Epinardsalacremedaill &7
Fromage blanc Il
Pasteque

Ce plat estissu de:

N
Z_ .

A@ Label Rouge

Union européenne

Salade de péates &
Aiguillettes de poulet e
alacreme ‘
Purée de Brocolis =
Brie
Fruit de saison

Melon
Omelette au fromage irf/

Riz + Aubergines & lindienne<”

Ortolan By I

Mousse au chocolat £
Salade de iz

Filet de poisson meuniere Exz

Haricots verts

Morbier ’?éi?

matemelle:Vache quirnit [ &3
Abricots

Céleri rémotllade £ ¢ Ji
Grillade de porc aux herbes %=
Courgettes persilées [ s,;g
Petit Billy
Crépe a la confiture

Melon
Saucisse de Poulet
Purée de patate douce
Pollinois
Flan nappé caramel

Fﬁ,;/

3
48|

Qs’f & Viande Bovine
Francaise

_ Agriculture biollogique

Mousse de foie \ ok
Boulettes de boeuf & 9
moutarde estagon 7
Semoule 48]
St Savin =
Fruit de saison

Tomate mozzarela <%
Steak haché de |
veau au jus Nﬂ
Gratin de cites de bettes &%
Fromage all et fines herbes
Clafoutis abricots £

Courgettes rapees au &

vinaigre de framboise
Poulet rot & &
Pépinettes %
Tome des pyrénées ©
Poire cuite au caramel &

Salade compléte &
Boulette de boeuf =
sauce tomate )
Carottes fraiches Bio i &2
St Paulin
Péche

Salade verte [ R
Bolognaise =
Torti a5
Babybel Bio 4]

Concombre <

N s
ala bulgare -
ceufsdurs alaforentine -+
Epinards béchamel &
Cancoillotte =
Moelleux aux péches =4

Tenine de légumes

Filet de Lieu
sauce armoricaine
Boulgour 7 £

Yaourt de la Mamellerie &g EE
Cerises

Tomates a la vinaigrette %
Rot de veau froid comichons %=
Printaniere t;ﬁ
Fromage blanc wrac sl ]
Clafoutis aux cerises g

Temne de poisson
Brochette de poulet barbecue %=
Pommes wedges S;
Fourme dAmbert )
Fraise chantilly maison &

Taboulé s B4
Poisson froid mayonnaise &2
Ratatouille &
Cancaoillote a lall

Purée de Pomme-Framboise B8 Nectarine

Biscuit

)

ilf‘ﬁFabrication maison

B2 Péche durable

Pra.dmt BLEY )
B

Betterave rouge

<2 Salade Doloise =
au cumin =
R6ti de porc froid mayonnaise %=/ Salite de canard aux olives -2
Pommes incurvées Navets persiles &
Yaourt nature Bio rigg Polinos B
Salade de fruit Café liegeois glacé /
iSCUi . Liegeois café
Elgél _’Il_'hHAILANDtAIS
qui?loaal a4 © Salade PaSC?]ine %:%
Poulet au gingembre Rognonsaumadere o &2
Légumes Thal 4 | Coquillettes
Vache qui rit rimm | StMarcelin 3
Riz au lait de coco etmangue £ Pechemebamaison £
Salade verte mimosa gg &~ - Mini tresse au fromage
. Lasagnesalaviande ¢~ [Fletde Doradealaneth &
etaux légumes " [Fenouil citron coriandre S
Comte AOP Brillat savarin £3
Péche Créme brllée maison =)
Concombre a la menthel Duo d'asperges vinaigrette
//Queue de saumon | Assiette anglaise
beurre - citron | Pommes rosties
Chou-fleur persillé Fis: Brie
Tome de Savoie @® |ceufalaneige
Moelleux Framboise =
Tomatesaubasiic &% Pissaladiere =)
Emince de boeuf & Cuissedepintadeaujus 7
aux oignons ) Bettes persilées =
Boulgour B | Faisselle 7
Tome de savoie AOP ® Soupede Friitsrouges &
Abricot ’

N
f?» Volaille francaise \{}/ Euf de France

] , <N
ﬁm/ Viande francaise ra,o,;/ Le porc francais

Fromage de téte =
Gigot dagneau e
Tagliatelles au beurre &
Reblochon ®
Tiramisu framboise &

Salami B
Sauté de dinde alespagnole %=/ &
Poélée Méridionale S
Bleu dAuvergne ®
Tartelette aux fraises b3

Salade de cervelas 757
Coquelet au jus =43
Pommes grenailles =
St Nectaire AOP C)
Bavarois Capuccino &

Paté en croute £

Ayt . 1 N
ROt de beeuf au jus Pl
Tomates provencales £
St Felicien

Tarte amandine abricot &

Salade de museau (*/
Sauté de veau alestragon & &7

—

Ecrasé de pommedetenre <~

Buche du Pilat =
Chou vanille maison <

% Appellation d'origine protégée
= menu speciaux
'} Indication Géographique protégée



